BERNARD FOUQUET

Viticulteur

VOUVRAY METHODE TRADITIONELLE BRUT
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Appellation : VOUVRAY Méthode traditionnelle Brut

Terroir : Argilo-calcaire et argilo-silicieux

Encepagement : 100 % chenin blanc

Vinification : Fermentation et élevage en cuves thermorégulées
Alcool : 13 % / vol

Sucres residuels : 6.8 g/l

Consommation et gastronomie : Apéritif, dessert de fruits

Periode optimale de consommation : A boire ; peut vieillir 3 ans.
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