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RégionÊ/ÊRegion:ÊBeaujolais 
 
Appellation:ÊAOCÊMoulinÊàÊVent,ÊCruÊduÊBeaujolais 
 
CépageÊ/ÊGrape:ÊÊGamayÊNoirÊàÊjusÊblancÊ(100%) 
 
SuperficieÊÊ/ÊSurface:Ê1.3ÊHaÊTerroir/Location:ÊLesÊGimarets 
 
AgeÊdeÊlaÊvigneÊÊ/ÊAgeÊofÊvines:ÊÊ50Êans/yearsÊ 
 
GéologieÊduÊsolÊ/ÊUnderground:ÊÊÊGraniteÊroseÊetÊfilonÊdeÊManganèseÊ/ÊPinkÊ
graniteÊwithÊseamsÊofÊmanganese 
 
RendementÊÊ/ÊYield:ÊÊ40HlÊ/Ha 
 
Vendange Ê/ÊHarvest:ÊManuelleÊ/ÊCarefullyÊhandÊpicked.Ê 
 
ModeÊdeÊcultureÊÊ/ÊCulturalÊMethod:ÊHVE3ÊAgricultureÊraisonnéeÊ/ÊInte-
gratedÊfarmÊmanagement. 
 
TypeÊdeÊvinificationÊÊ/ÊÊVinification:ÊÊTraditionnelle,Ê75%Êégrappé,Ê10ÊjoursÊ
deÊmacération/Êtraditional,Ê75%ÊdestemmedÊ10ÊdaysÊofÊmacerationÊ. 
 
ElevageÊÊ/ÊAging:ÊÊFûtÊdeÊchêneÊ12ÊmoisÊ/ÊOakÊbarrelsÊ12Êmonths 
 
GardeÊÊ/ÊStoring:ÊÊ8ÊàÊ10ÊansÊ/Ê8ÊtoÊ10Êyears 
 
AlcoolÊÊ/ÊAlcohol:ÊÊ14%Êvol. 
 
ContenanceÊÊ/ÊContent:Ê0.75ÊLÊ 
 
CommentaireÊ/ÊComments:ÊÊVinÊdeÊgardeÊparÊexcellence,ÊintenseÊetÊtannique.ÊCouleurÊ
rubisÊfoncé.ÊNezÊauxÊarômesÊdeÊtorréfié,ÊvanilléÊtoutÊenÊgardantÊlaÊcaractéristiqueÊduÊfruitÊprédomi-
nant.ÊEnÊboucheÊuneÊbelleÊlongueur,ÊveloutéÊetÊample.ÊOnÊretrouveÊlaÊstructureÊlégèrementÊboi-
sée,ÊuneÊcomplexitéÊfruitéeÊ(cassis,Êmûres).ÊWine for  ageing ‘par excellence’, intense and tannic. 
Dark ruby color. Nose with roasted aromas, vanilla hints, while retaining the characteristic of the 
predominant fruit. In the mouth a nice length, velvety and ample. Slightly woody structure, a fruity 
complexity (blackcurrant, blackberries).  
 
ServiceÊ/AccordsÊvin-metsÊ:Ê Servir entre 16-18°C avec une belle entrecôte 
de bœuf grillée/ sauce marchand de vin. Serve between 16-18°C with a nice 
rib steak and a wne sauce. 

MoulinÊàÊVentÊ‘Prestige’ 


